
蒸留生チョコシュー＆トリュフ
当日はご試食もご用意しております

クラフトジンの
蒸留香

発酵カカオの
奥深いコク

飲まなくても
満たされる夜

1 イベント概要

▣ 日時 2026年 8月27日（木）

18:00〜19:00

⌖ 会場 LiSH Studio1  7Fキッチンスペース

▱ 参加費 無料

2 スピーカー

Coming 
Soon…

福村瑛（ふくむらあきら）

WHOSE CACAO
代表取締役

カカオ原料開発・チョコレート開発

3 当日のタイムライン

18:05〜18:10 東洋製罐グループHDの食領域における取り組みについて

18:10〜18:20 トーク①「出会いのきっかけや投資に至った背景や狙い」

18:20〜18:30 トーク②「カカオの可能性を広げる商品開発と新たな挑戦」

18:30〜18:40

<試食・体験>
①蒸留生チョコシュー LAST EN-緑
②蒸留生チョコトリュフ LAST EN-緑
＊提供内容は変更となる場合があります
＊本品には製造工程由来の微量のアルコールが含まれています

<クラウドファンディングでの取り組み>

18:40〜18:45 Q&A

18:45〜19:00 交流会

申込方法

こちらのQRコードよりお申し込みください。

お問い合わせ

フーズカカオ株式会社（WHOSE CACAO）
担当：福村
E-mail：info@whosecacao.com

東洋製罐グループHD 投資・協業先 フーズカカオ

東洋製罐グループHD

香りを味わう、
新しいチョコレート体験。

Coming Soon…

18:00〜18:05 オープニング・趣旨説明

東洋製罐グループHDが取り組む、食領域における
価値創出の取り組みについてご紹介します。

今回は、同社の投資先であり、東南アジアで良質なカカオの生産に
取り組むスタートアップ企業、フーズカカオ社をゲストに迎え、
・協業および投資に至ったきっかけ
・カカオの可能性を広げる商品開発
・フーズカカオ社の新たな取り組み
などをテーマに、両社の取り組みや共創の想いを深堀りします。

大企業×スタートアップによるリアルな共創事例をひも解きながら、
食領域における新たな価値創出の可能性に迫ります。
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